
ÇA FAIT
28 ANS
QU’ON
EN JAZZ!

A-CÔTÉ

FRITES MAISONS                       6

GUACAMOLE & CHIPS                     13

P’TITE SALADE ITALIENNE                8

CIABATTA • 1/2 CIABATTA                 350 • 2

CALAMARS FRITS                         18
Servis avec sauce tartare
Served with tartar sauce

SALADE AU SAUMON & FETA                 21
Saumon grillé, laitue, feta, concombre, tomates, olives, câpres, 
oignons, origan et vinaigrette vin rouge
GGrilled salmon, lettuce, feta, cucumber, tomatoes, olives, capers, 
onions, oregano and red wine vinaigrette

SALADE DE CHÈVRE                       18
Chèvre, laitue, pomme verte, noix caramélisées, croûtons, 
oignons verts, betteraves, carottes et vinaigrette Dijon sucrée  
Goat cheese, lettuce, Granny Smith apple, candied walnuts, 
croutons, green onions, beets, carrots and sweet Dijon vinaigrette 

TTACOS DE POISSON CROUSTILLANTS         18
2 tacos, mangue et salsa tomatille
2 tacos with mango and tomatillo salsa

TACOS POULET                           18
2 tacos épicés au miel
2 spicy honey tacos

ANTIPASTO                              32
PPoulet, chorizo et légumes grillés, bruschetta de crevettes, 
ceviche, prosciutto et cheddar (pains inclus)
Grilled chicken, chorizo and vegetables, shrimp bruschetta, ceviche, 
prosciutto and cheddar (bread included)

CHORIZO CON PAPAS                     16
Chorizo grillé, pommes de terre rôties dans une sauce
tomate épicée (pain inclus)
Grilled chorizo, roasted potatoes in a spicy tomato sauce
(bread included)

CEVICHE                                 20
SSaumon, morue, crevettes, oignons, poivrons, céleri,
tomates cerises, avocat, coriandre et jalapeños 
Salmon, cod, shrimp, onions, bell peppers, celery, cherry
tomatoes, avocado, cilantro and jalapeños

CABO                                   16
Aubergine grillée, tomates, mozzarella di bufala, vinaigrette
à la fraise, poivre concassé et basilic (pain inclus)
GGrilled eggplant, tomatoes, mozzarela di bufala, strawberry 
vinaigrette, cracked pepper and basil (bread included)

NACHOS (+2$ vegan)                          20
Chips, haricots noirs et pinto, salsa, jalapeños, olives,
oignons verts, pico de gallo, fromage et crème sûre
(+3$ guacamole)
Chips, black and pinto beans, salsa, jalapeños, olives, green
oonions, pico de gallo, cheese and sour cream (+$3 guacamole)

QUESADILLA                              VEGETALES 15 / POLLO 17
Fèves noires et pico de gallo ou poulet grillé avec fromages
dans une tortilla tendre, guacamole et crème sûre
Black beans and pico de gallo or grilled chicken with cheese in a
soft tortilla served with guacamole and sour cream

 

ENTRÉES



FISH AND CHIPS                          23
Morue à la panure de bière, salade de chou et sauce tartare
Beer-battered cod, coleslaw and tartar sauce

CASEROLA DE MARISCOS                   26
Moules, crevettes, morue, saumon, poivrons et piments
rouges, céleri, lait de coco sur riz (pain inclus)
MMussels, shrimp, cod, salmon, bell and chili peppers, celery,
coconut milk on rice (bread included)

SAUMON DE L’ATLANTIQUE                  25
Saumon, légumes, beurre citronné 
Salmon, vegetables with lemon butter

           BURGER                        18
Boeuf frais haché sur place, oignons grillés, tomate, laitue,
mmayo paprika et cornichon (choix de frites ou salade)
Fresh beef ground on site, grilled onion, tomato, lettuce,
paprika mayo and pickle (choice of fries or salad)

           CHEDDAR BURGER               20
Boeuf frais haché sur place, fromage cheddar, oignons
grillés, tomate, laitue, mayo paprika et cornichon (choix
de frites ou salade)
FFresh beef ground on site, cheddar cheese, grilled onion, tomato,
lettuce, paprika mayo and pickle (choice of fries or salad)

BOURBON BACON BURGER                   22
Boeuf frais haché sur place, sauce bourbon BBQ,
cheddar vieilli, bacon, piments rouges, oignons
caramelisés, laitue, mayo cayenne-ail et cornichon
(choix de frites ou salade)
FFresh beef ground on site, bourbon BBQ sauce, aged cheddar,
bacon, red chili peppers, lettuce, caramelized onion, cayenne
garlic mayo and pickle (choice of fries or salad)

BURGER DE POISSON                       22
Morue panée frite au vin blanc et panko, salade de
choux maison, mayo wasabi et cornichon (choix de
frites ou salade)
WWhite wine panko battered fried cod, homemade slaw,
wasabi mayo and pickle (choice of fries or salad)

PASTA DI VERONA                          20
Pâtes aux œufs, poulet grillé, champignons, tomates
séchées, ail et sauce crémeuse au vin blanc (pain inclus)
Egg pasta, grilled chicken, mushrooms, sun-dried tomatoes,
garlic and white wine cream sauce (bread included)

LINGUINE AL PESTO                        18
LLinguine, pesto, champignons portobello (pain inclus)
Linguine, pesto, portabello mushrooms (bread included)

AUBERGINE PARMESAN (+2$ vegan)                22
Aubergine, parmesan, sauce marinara, mozzarella di
bufala, basilic et pasta aglio e olio
Eggplant, parmesan, marinara sauce, mozzarella di bufala,
basil and pasta aglio e olio

CCANARD AUX FRAMBOISES                 26
Magret de canard, sauce framboise et vin rouge,
carottes glacées au sirop d'érable et purée de
pomme de terre
Breast of duck, raspberry and red wine sauce, maple syrup
glazed carrots and mashed potatoes

STEAK ESPAGNOL & FRITES                 24
OOnglet en lanières, poivrons, oignons et champignons
sautés au vin rouge et sauce tomate 
Sliced hanger steak, bell peppers, onions, mushrooms
sautéed in a red wine tomato sauce 

POULET GEORGIA & FRITES                 24
Poitrine de poulet noircie avec une sauce à la mangue
Blackened breast of chicken with a mango sauce

CCÔTELETTE DE PORC & FRITES              25
Côtelette grillée, ragout des Caraïbes sucré et épicé
Grilled pork chop, sweet and spicy Caribbean ragout

STEAK & FRITES                          35
Onglet grillé, sauce vin rouge
Grilled hanger steak, red wine sauce

PLATS



Bourgogne Aligoté, Silex, Vignerons de Buxy        45
Bourgogne, France

*Douro blanc, 8 Bagos Branco                       48
Douro, Portugal

*Xarel-lo, Muscat, Pet Nat Oniric (pétillant nature)   58
Navarre, Espagne

GGlera, Prosecco, Martini & Rossi           11  /  43
Vénétie, Italie

Moët & Chandon          375ml :  105  /  750ml :  175
Champagne, France
 

*Chardonnay, Cedar Rock                        12  /  47
Californie, Etats-Unis

Pinot Griggio, Riff                                     11  /  40
Vénétie, Italie

Sauvignon-Blanc, Brumont                  10  /  39                                       
Côtes-de-Gascogne, France

RRosé, Les fumées blanches, François Lurton     10  /  39
Côtes de Gascogne, France

*Vermentino, Argiolas, Costamolino            62
Toscane, Italie 

t

BLANCS

*8 Bagos Tinto, Lavradores de Feitoria          48  
Douro, Portugal

Cinsault, The Drifter, JC Wickens              45
Western Cape, Afrique du Sud

*Lalande de Pomerol, Jean Gué               68
Bordeaux, France

**Ventoux, Le Tricolore                       55
Rhône, France

*Gamay Noir "La Chouette"                    51
Bourgogne, France

*Merlot-Cabernet, Puisseguin-Saint-Emilion,     64
Moulin Saint Clair
Bordeaux, France

TTour Bouscassé, Alain Brumont               47
Madiran, France

Zinfandel, The Seven Deadly Zins             56
Californie, Etats-Unis

                            * Importation privée

Monastrell, Jumilla, Azul y Garanza         10  /  39
Côte Méditerranéenne, Espagne

Gamay, Fou du Beaujo                  13  /  49
Beaujolais, France

*Cabernet-Sauvignon, Cedar Rock            13  /  50
Californie, Etats-Unis

**Valpolicella Classico, Speri Viticoltori          60
Vénétie, Italie

*Pinot Noir, Fournier Père & Fils               54
Loire, France

*Sangiovese-Cabernet-Merlot, Pelofino,          60
Fattoria Le Pupille                          
Toscane, Italie 

**Chianti Colli Senesi, Haurio, La Mormoraia (bio)   58
Toscane, Italie 

*Tempranillo-Grenache, Fiesta, Azul y Garanza    46
Navarre, Espagne

ROUGES



PROFITEROLES                   11
CRÈME BRULÉE                   10
TIRAMISU                        10
GATEAU FROMAGE AUX BLEUETS      12
BROWNIE À LA MODE               10

DESSERTS

VERRES À VIN   13
TASSES À CAFÉ 12
PARAPLUIES    30
CARTES CADEAUX

T-SHIRTS     25
TUQUES      26
CASQUETTES  35
HOODIES      60

MERCH

GLENMORANGIE 10 ANS  13

LAGAVULIN 16 ANS      26

TALISKER 10 ANS            16

LAPHROAIG 10 ANS         17

GLENLIVET 12 ANS        13

AUCHENTOSHAN 12 ANS  13

MMACALLAN 12 ANS      19

SCOTCH

BELLE GUEULE BLONDE   425   775   2225

BELLE GUEULE ROUSSE   425   775   2225

ST-AMBROISE IPA         475   850    2450

ST-AMBROISE          550  1050  3050
NEW ENGLAND IPA        
PERONI                525   10   29
CCHEVAL BLANC         475   850   2450

McADAM CIDRE         5    950    --
GUINNESS             850   11    --

                       Verre Pinte Pichet 

BIÈRES

ESPRESSO              350

AMERICANO                350

CAPPUCCINO           450

MACCIATO                  4
CAFFE LATTE            450

CAFÉ LATTE GLACÉ       450

NNESPRESSO MARTINI    14

NESPRESSO

ELLA’S GIMLET                                                12
Gin, concombre, lime

SMOKE & HEAT                                                 17
Laphroaig, chili flakes, citron

JULEP                                                       14
Vodka, Galliano, Triple Sec, vanille, crème et jus d’orange

BBILLIE’S HOLIDAY                                   14
Mezcal, jus d'ananas, jalapeño, bière de gingembre

CAFÉ AVRIL                                        14
Amaretto Avril, brandy, café et crème fouettée

VESPER                                                         14
Gin, Vodka, Lillet

MOSCOW MULE                                         13
Vodka, lime, bitters, bière de gingembre

APEROL SWING                                                 14
Aperol, Prosecco, citron, eau pétillante

BBOULEVARDIER                                              12
Bourbon, Vermouth, Campari

CAFÉ DU BOIS                                                   14
Whisky, sirop d'érable, café et crème fouettée

COCKTAILS & CAFÉS
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